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 DWÓR W TOMASZOWICACH

OFERUJEMY WYNAJEM 

SALI BANKIETOWEJ ORANŻERIA 

SALI BANKIETOWEJ GALERIA PANORAMA 

RESTAURACJA NOWY SPICHLERZ 

Profesjonalną obsługę kelnerską
Bezpłatny parking dla Gości

Dekorację kwiatową ze świeżych, sezonowych, ciętych kwiatów oraz świece

PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWE
Jakość Dworu w Tomaszowicach tkwi w połączeniu wyjątkowych
składników – otoczenia, pięknej przestrzeni, pysznego jedzenia 

i doświadczonych ludzi, którzy zorganizują Twoje przyjęcie.

ZAPEWNIAMY 

Napoje gazowane 30 zł/os.
Bufet słodki: 40 zł/os.
Tort - od 35 zł/osoba

Dzieci do lat 3 bez świadczeń - bezpłatnie, 
Dzieci między 3 - 7 rokiem życia 75% ceny menu

Informacje dodatkowe
Czas trwania przyjęcia: (obiad do 4 godz.  | obiad + bufet do 5 godz. 

obiad + bufet + ciepłe danie do 6 godz.)

Powyższa oferta nie stanowi potwierdzenia wstępnej rezerwacji usług wynikających
 z proponowanego programu oraz atrakcji dodatkowych.

Gwarancją niezmienności ceny i dostępności wszystkich usług jest podpisana 
umowa oraz wpłata zadatku.

DODATKOWO OFERUJEMY
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Wynajem sali / stolików  - (Oranżeria, Galeria Panorama lub restauracja

Nowy Spichlerz w zależności od ilości gości)

Obiad serwowany -  (przystawka |  zupa | danie główne | deser) 

Napoje - soki owocowe | woda mineralna | herbata kawa - bez ograniczeń 

 

Pakiet organizacji przyjęcia okolicznościowego zawiera:

Wariant I - cena 220 zł/os.

Przystawka (jedna pozycja do wyboru)
Delikatne pate drobiowe, żelka żurawinowa, poduszka chlebowa, mikro zioła, jeżyna

Tost melba, czarny pomidor, pstrąg wędzony, warzywa sezonowe, emulsja koperkowa

Zupa (jedna pozycja do wyboru)
Minestrone warzywne z parmezanem i kolendrą

Bulion wołowo - kaczy, domowy makaron, warzywa

Danie główne ( jedna pozycja do wyboru)
Pierś z indyka, salsa warzywna, gnocchi, pietruszka, sos szafranowy

Schab sous - vide, pieczone ziemniaki, duszony pak choi, sos koniakowy, zielony pieprz

Deser ( jedna pozycja do wyboru)
Opera cake, sos czekoladowy, ziemia migdałowy, owoce

Mus czekoladowy, żelka malinowa, owoce leśne

Napoje
Kawa, herbata, woda, soki - pomarańczowy i jabłkowy

MENU
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MENU

Wariant II  - cena 250 zł/os.

Przystawka (jedna pozycja do wyboru)
Rostbef wołowy, gorczyca, burak, winegret

Carpaccio ze śledzia, sałatka pomidorowo - paprykowa

Zupa (jedna pozycja do wyboru)
Krem z białych warzyw, prażony słonecznik, oliwa balsamiczna

Zupa grzybowa, ciasto szafranowa, oliwa pietruszkowa

Danie główne (jedna pozycja do wyboru)
Karczek pieczony, zapiekanka ziemniaczana, grillowane warzywa, sos kminkowy

Udko z kaczki, mus z selera, kopytka, czerwona kapusta, zioła, sos jałowcowy

Deser (jedna pozycja do wyboru)
Dekonstrukcja tiramisu z owocami leśnymi

Mus, prosecco, pistacja, kawior limonkowy, owoce leśne

Napoje
Kawa, herbata, woda, soki - pomarańczowy i jabłkowy



Przystawka (jedna pozycja do wyboru)
Pieczona gęś, śliwka, ser kozi, rukola

Tatar z łososia, fenkuł, rukola, winegret cytrusowy, grejpfrut

Zupa (jedna pozycja do wyboru)
Krem szparagowy, pieczony dorsz, migdały palone na maśle, crème fraîche 

Krem z dyni, szynka parmeńska, emulsja z pietruszki

Danie główne (jedna pozycja do wyboru)
Wolno duszona wołowina, kluski śląskie, sos z grzybów leśnych, burak, sos własny

Pierś z kaczki, mus z batatów, groszek cukrowy, palony kalafior, sos korzenny

Deser (jedna pozycja do wyboru)
Szarlotka z cynamonem na ciepło, lody waniliowe

Opera cake, sos czekoladowy, ziemia migdałowy, owoce

Napoje
Kawa, herbata, woda, soki - pomarańczowy i jabłkowy
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MENU

Wariant III  - cena 280 zł/os.

MENU DLA DZIECI

Przystawka 
Tortilla z serem i szynką

Zupa
Domowy rosół z makaronem

Danie główne
Panierowane polędwiczki drobiowe, frytki lub ziemniaki z wody, 

surówka z marchewki lub mizeria z ogórków

Deser
Czekoladowe brownie z sosem malinowym
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PROPOZYCJA MENU BUFETOWEGO

BUFET od 35 os. - cena 189 zł/os.

Mięsa pieczone, boczek beskidzki, szynki regionalne, kiełbasy staropolskie
Deska serów lokalnych i włoskich, owoce suszone, grissini

Sałatka jarzynowa
Sałatka z grillowanym kurczakiem 

Sałatka śródziemnomorska
Sałatka z brokułem 

Mozzarella z pomidorami
Sajgonki z chilli

Krewetki w tempurze
Tortilla z indykiem 
Galaretka drobiowa
Tortilla z łososiem 

Smarowidła: hummus, smalec, masło, oliwy
sosy i dipy

Pieczywo pszenne, i żytnie
szynka z kością od 50 osób

BUFET SŁODKI - cena 40 zł/os.

Sernik Baskijski
Szarlotka z cynamonem

Ciasto czekoladowe
Owoce sezonowe



 

 imprezy@dwor.pl

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU 
Z NASZYM DZIAŁEM REZERWACJI: 

Krakowska 68
32-085 Tomaszowice

DWÓR W TOMASZOWICACH

mailto:imprezy@dwor.pl

